
Alle Preise inkl. MwSt.  

 
Herbstgenüsse 
 
Suppe 
 
Kürbissuppe mit Ingwer           Fr. 9.50 
 
 

Salate 
 
Nüsslisalat mit Ei            Fr. 11.50 

 
Nüsslisalat mit Ei und Speck          Fr. 13.50 
 

Nüsslisalat mit Rehmedaillon            Fr. 16.50
    

Waldschüsselsalat                                Fr.  9.50 
 

Salatsauce wahlweise: 
Französisch oder Italienisch 
 
 
 

Fischgerichte 
 
Zander   Eulenart                   Fr. 35.00 
gebacken im Urdinkelteig, 
Tartarsauce,    *FAO  5 

 
Thunfisch in Sesamkruste              Fr. 35.00 
 Sojasauce     *FAO71 
 

Jakobsmuscheln          Fr. 36.00 
Goldbraun gebraten  
auf Walnusssauce arrangiert ( * FAO 71) 
 

Beilagen Wahlweise:  Spätzli 
P.Frites 
Reis 

 
 
 

 
 
      
 
 
 

 
 
Fleischgerichte 
 
Kalbsmedaillon          Fr. 41.00  
  an Calvadosrahmsauce  

 
Schweinssteak           Fr. 31.50 

an Pilzrahmsauce           
 

Schweinsschnitzel                  Fr. 26.50  
Paniert 
 

Beilagen wahlweise:  Spätzli  
Reis 
P.Frites 

   

Wildspezialitäten 
  

Rehschnitzel Diana                              Fr. 43.50 
Spätzli 
Rotkraut, Rosenkohl, Marroni,  
Rotweinbirne (A) 

 

Hirschpfeffer Jägerart          Fr.  32.50 
Spätzli,  
Rotkraut, Rosenkohl, Marroni (A) 

 

Rehgeschnetzeltes Colani           Fr. 36.50 
Spätzli,  
Trauben, Pilze, Rotweinbirne (A) 

 
Vegetarisch 
Herbstteller  mit Spätzli            Fr. 25.50 
(Rotkraut, Rosenkohl, Marroni, Rotweinbirne ) 
 
Portion Rotkraut + Marroni               Fr. 8.00 

 
über Zutaten in unseren Gerichten ,die Allergien oder Intoleranzauslösen 
können,informieren sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gern 
Fleischherkunft Schweiz 
*Fanggebiet       Poulet,-Schwein.-und Kalbfleisch ( CH) 


